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FRUTTA TIPO

(ANANAS, ARANCIA, POMPELMO, CAROTA,ECC)

INGREDIENTI

Acqua 20°c 426
Zucchero 46
Cristal Mais 18
Polpa Frutta 10°c 487
Succo Limone 23
PROCEDIMENTO

Unire cristal mais e zucchero
Versare a pioggia nell'acqua e mixare

Infine aggiungere la frutta e mixare

Versare nelle bottiglie e chiudere con il tappo

Cottura forno a vapore a 85°c per 20 minuti

Cottura forno convenzionato,

(mettere a bagnomaria e cuocere a 85°c per 20 minuti).

FRUTTA TIPO

(PESCA, MANGO, ALBICOCCA.,ECC)

INGREDIENTI

Acqua 20°c 417
Zucchero 21
Cristal Mais 5
Polpa Frutta 10°c 542
Succo Limone 16
PROCEDIMENTO

Unire cristal mais e zucchero

Versare a pioggia nell’acquae mixare

Infine aggiungerela frutta e mixare

Versare nelle bottiglie e chiuderecon il tappo
Cottura forno a vapore a 85°c per 20 minuti
Cottura forno convenzionato,

(mettere a bagnomaria e cuocere a 85°c per 20 minuti).

£ stata usata solo frutta Rogelfruit. Usando la frutta fresca potrebbero cambiare i parametri di cristal mais e zucchero.



FRUTTA TIPO

(FRAGOLA, LAMPONE, MIRTILLO.,ECC)

INGREDIENTI

Acqua 20°c 560
Zucchero 38
Cristal Mais 11
Polpa Frutta 10°c 375
Succo Limone 15
PROCEDIMENTO

Unire cristal mais e zucchero

Versare a pioggia nell'acqua e mixare

Infine aggiungere la frutta e mixare

Versare nelle bottiglie e chiudere con il tappo
Cottura forno a vapore a 85°c per 20 minuti
Cottura forno convenzionato,

(mettere a bagnomaria e cuocere a 85°c per 20 minuti).

E stata usata solo frutta Rogelfruit. Usando la frutta fresca potrebbero cambiare i parametri di cristal mais e zucchero.
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